
Herzlich willkommen 

 

Elfriede und Hans  

wünschen guten Appetit! 

Wenn es im Himmel keine Schokolade gibt, will ich da auch nicht hin 

Miesmuscheln 

In einer cremigen Biersoße dazu Baguette 

15,90 

Steak Tartar   

klassisch mit bestem Rinderfilet 
18,90 

1/2 Dtz. Schnecken 

In Knoblauchbutter mit Käse gratiniert 
16,90 

Shrimpscocktail 12,90 

Backerbsensuppe 3,90 

Fritattensuppe 4,50 

Leberknödelsuppe 6,50 

Kaspressknödelsuppe 6,90 

Zanderfilet„Lemont“ 

auf der Haut gebratenes  Zandernfilet mit Cherrytomaten 
und  hausgemachte Gemüsetagliatelle 

25,90 

Lachssteak“Bearnaise“ 

Lachsscheiben gegrillt auf Sc. Bearnaise, Gemüse und 
Erdäpfelkroketten 

28,90 

Fisch&Chips 

Gebackener Tilapia mit Pommes Frittes und Soße-
Tartare 

24,90 

Apple Crumble 7,90 

Überbakener Käse 9,90 

Eispalatschinken 7,90 

Brownie 7,90 

Hausgemachtes Eisparfait 7,90 

Eiskaffee 6,90 

Heiße Liebe 6,90 

Gemischte  Salatschüssel  

mit  hausgemachter Frenchdressing 
5,20 

Elfriedes Haussalat  

knusprige Salate mit Schinken und Käse 

12,90 

Gebratene Garnelen  

auf grünem Salat mit Baguette 

18,90 



Weiter gehts 

Alle Steaks sind speziell ausgesuchte und lang  

gelagerte österr.Bioprodukte 

Fisch und süßes auf der Rückseite 

Grill und Pfannengerichte 

Filet   „Chateau Briande“  Platte für 2 Pers. 

Zartes Rinderfilet(ca. 500g) mit Cognac flambiert, 

Gemüsegarnitur und verscchiedenen Kartoffeln, 

dazu Soße Bearnaise 

100,00 

Filetsteak“Surf and Turf“ 

Rinderfilet mit Black Tiger Garnelen  

in Knoblauchbutter mit  Mandelbällchen 

52,90 

Filetsteak“Madaira“ 

Tournedos im Speckmantel  auf  Madairasoße  

mit Williams-kartoffeln 

49,90 

Peffersteak“Poivre Noir“ 

Rinderfilet auf einer cremigen schwarzen Pfeffersoße  

mit Speckrösti  

49,90 

Rib-Eyesteak  „Dry-aged“ 

350 gr. Auf Lavasteine gegrilltes Steak  

Salsa und Kartoffelspalten 

41,90 

„Bar-B-Que“ Steak“ 

250 g. 

350g             Gegrillte  Beiried oder Hüftsteak 

 500g                        mit Ofenkartoffel und Salat 

 

 

29,90 

36,90 

44,90 
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Holzhackersteak 

Rückensteak vom genfreien , freilaufenden  

Oberioschwein auf einer Speck, Zwiebelsoße  

mit Majorankartoffeln 

22,90 

Filet „Stroganoff“ 

Flambierte Filetstreifen mit Zwiebel, Gurkerl-
Parikarahmsoße mit Reis  

31,90 

Obericosteak „Rib-Eye“ 

Gegrilltes Schweinesteak mit Knoblauchbutter , Salsa 
und Pommes frites 

22,90 

Cordon Bleu 

mit Schinken und Gouda gefüllte  Schweins-schitzel  

mit Petersilienkartoffeln 

18,90 

Schnitzel“Wiener Art“ 

Gebackenes Schweinsschnitzel mit Pommes 
17,90 

  

Steak Burger 

Frisch gehacktes Rinderpatty mit Käse,-Tomaten, -Speck 
und Zwiebeln dazu Pommes Frittes 

19,90 

  

Für spezielle Wünsche oder Änderungen fragen Sie bitte Elfriede 

Mit hochwertigen Produkten und frischen Zutaten 
bereiten wir Ihnen nicht nur excellente Steakgerichte 

sondern auch kreative Specials und Beilagen. 
Wir verwenden vorwiegend heimische frische  

Produkte 


